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LARVAS DE Strongyloides spp.
EN LECHUGAS OBTENIDAS EN
MERCADOS DE LIMA

[Strongyloides spp. LARVAE IN LETTUCES
OBTAINED IN MARKETS OF LIMA]

César Guerrero Barrantes 2,
Amparo Garay Bambarén '2°, Alfredo Guillén ' 3¢

Sr. Editor: La creciente preocupacion acerca de la
transmisién de microorganismos patdgenos por los
alimentos, lleva a una necesidad de controlar toda la
cadena alimentaria, desde el producto primario hasta
el consumidor ™. En la industria alimentaria son cada
vez mas conscientes de la posibilidad de contaminacion
de sus productos con protozoos y estadios de helmintos
y platelmintos; estos parasitos se han convertido en
riesgos para la salud publica y en una preocupacion para
quienes trabajan en la comercializacion de alimentos.

Los productos frescos, en particular la lechuga, son
consumidos con una preparacion minima y, al ser
empleadas crudas en las ensaladas, son un vehiculo
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Figura 1. Larva rabditoidea de Strongyloides spp. parte anterior.
Preparado con Lugol (400x).

potencial de transmision. El agua de riego contaminada,
en particular, constituye una via importante de
contaminacion para los productos frescos @. La lechuga,
de elevada demanda de consumo por nuestra poblacién,
es susceptible de contaminacion, ya que es producida,
cosechaday transportada, por lo general, artesanalmente.
La deteccion fiable de organismos patdogenos en los
productos alimenticios y el seguimiento de estos ayudara
a la prevencion de brotes de enfermedades parasitarias
asociadas con los alimentos contaminados.

Se evaluaron 60 muestras de lechugas, tomadas al azar
simple desde tres puestos de venta por visita, en los
mercados de La Parada (La Victoria) y Caqueta (San
Martin), desde marzo a mayo de 2010 para la busqueda
de enteroparasitos entre protozoos y helmintos. Usando
guantes, cuidadosamente, deshojamos la cabeza de
lechuga, eliminando las hojas externas marchitas o
maltratadas; las hojas seleccionadas fueron colocadas
en una bolsa plastica estéril hasta alcanzar el peso de
50 g, a ello se afiadi6 inmediatamente, poco a poco,
250 mL de solucion salina fisiolégica (0,85%), luego el
contenido se agité por treinta minutos.

Seguidamente, se procedio a filtrar el contenido a través
de una capa de gasa doble y colador o tamiz, en un
vaso de precipitados de 500 mL. El filtrado obtenido
se centrifugd a 3000 r.p.m por 10 min, en tubos de
polipropileno de 50 mL, se repitid el procedimiento
hasta que el sobrenadante quedo claro. El sedimento
obtenido fue observado microscépicamente, con
objetivo de 400x; se colocod dos gotas, separadas del
sedimento sobre una lamina portaobjeto y se afadié a
una de ellas una gota de solucion de lugol y a la otra
una gota de azul de metileno, luego se les colocé una
lamina cubreobjetos.

De las 60 muestras de lechuga evaluadas, 38 (63,3%)
presentaron contaminacién con larvas de Strongyloides
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Figura 2. Larva Filariforme de Strongyloides spp. Extracto de
lavado de lechuga con SSF (400x).

spp., en fases de larvas filariforme y rabditoide (Figuras
1y 2), este fue el enteroparasito detectado con mas
frecuencia entre los protozoos y helmintos.

Estos hallazgos, son los primeros reportados en nuestro
medio, y muestran un elevado porcentaje de deteccion
comparado con los estudios realizados en mercados
populares de Venezuela, por Rivero y et al. ®, en
Maracaibo (40%); por Traviezo-Valles #, en Lara con
el 16% y por Deveray et al. ®), en el Estado de Bolivar
(15,7%); mientras que en los mercados de Corrientes,
Argentina ©), se reporta un nivel sumamente bajo (2%)
de lechugas contaminadas por larvas de Strongyloides.

La elevada contaminacion de este vegetal con
enteroparasitos, obedece a que son regadas con aguas
servidas o aguas contaminadas con restos fecales. A
ello también contribuye el hecho que, muchas veces,
los campos de cultivo son abonados con estiércol y
materia organica de origen fecal (compost y restos de
heces de ganado). La presencia de las larvas, tanto

Figura 3. Larva Rabditoidea de Strongyloides spp. parte
anterior, nétese el eséfago. Extracto de lavado de lechuga con
SSF (400x).
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rhabditoides como filariformes, pueden pertenecer a
las formas larvarias de fitoparasitos o de vida libre, sin
embargo, es prudente mantener en consideracion la
posibilidad del riesgo que sean parasitos infectantes
para el hombre.

AGRADECIMIENTOS

Agradecemos la colaboracion de los sefiores: Alarcon
Baldedn J.J.; Carrillo Yaga M.L.;Gonzales Herrera R.J.;
Juliachs Cardenas M.S.; Pantoja Mendoza M.; Pulido
Colina A.; Rivera Diaz I.D. y Soto Valdez M.C. de la
facultad de Tecnologia Médica UNFV.

Conflictos de Interés
Los autores declaran no tener conflictos de interés en
la publicacion del presente articulo.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

1. Smith HV, Nichols RA. Zoonotic protozoa - food for
thought. Parasitologia 2006, 48:101-104

2. Chaidez C, Soto M, Gortares P, Mena K. Occurrence
of Cryptosporidium and Giardia in irrigation water and
its impact on the fresh produce industry. Int. J. Environ.
Health Res. 2005, 15:339-345.

3. Rivero de Rodriguez Z, Fonseca R, Moreno Y, Orofio
I, Urdaneta M. Deteccion de parasitos en lechugas
distribuidas en mercados populares del municipio de
Maracaibo, Venezuela. Kasmera. 1998, 26:1-21

4. Traviezo-Valles L, Davila J, Rodriguez R, Perdomo O,
Pérez J. Contaminacion enteroparasitaria de lechugas
expendidas en mercados del estado Lara. Venezuela.
Parasitol Latinoam 2004, 59: 167 — 170.

5. Devera R, Blanco Y, Gonzalez H, Garcia L. Parasitos
intestinales en lechugas comercializadas en mercados
populares y supermercados de Ciudad Bolivar, Estado
Bolivar, Venezuela Rev. Soc. Ven. Microbiol. 2006, 26(2):
32-38.

6. Rea MJ, Fleitas A, Borda CE. Existencia de parasitos
intestinales en hortalizas que se comercializan en la
ciudad de Corrientes, Argentina. Ciorrientes: Universidad
Nacional del Nord este; 2004.

Correspondencia: Blgo. Cesar Guerrero Barrantes Facultad
de Tecnologia Médica. -UNFV, El Agustino, Lima.

Teléfono:01 362-7477.

Correo electronico: cesgueba@ec-red.com



http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/16881407
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/16881407
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/16416751
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/16416751
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/16416751
http://bases.bireme.br/cgi-bin/wxislind.exe/iah/online/?IsisScript=iah/iah.xis&src=google&base=LILACS&lang=p&nextAction=lnk&exprSearch=294321&indexSearch=ID
http://bases.bireme.br/cgi-bin/wxislind.exe/iah/online/?IsisScript=iah/iah.xis&src=google&base=LILACS&lang=p&nextAction=lnk&exprSearch=294321&indexSearch=ID
http://bases.bireme.br/cgi-bin/wxislind.exe/iah/online/?IsisScript=iah/iah.xis&src=google&base=LILACS&lang=p&nextAction=lnk&exprSearch=294321&indexSearch=ID
http://www.scielo.cl/pdf/parasitol/v59n3-4/art14.pdf
http://www.scielo.cl/pdf/parasitol/v59n3-4/art14.pdf
http://www.scielo.org.ve/scielo.php?pid=S1315-25562006000200007&script=sci_arttext
http://www.scielo.org.ve/scielo.php?pid=S1315-25562006000200007&script=sci_arttext
http://www.scielo.org.ve/scielo.php?pid=S1315-25562006000200007&script=sci_arttext
http://www.scielo.org.ve/scielo.php?pid=S1315-25562006000200007&script=sci_arttext
file:///C:/Documents%20and%20Settings/MACBOOK/Escritorio/INS/INS%202011/Revistas/Enero%20Marzo/tres%20articulos/listo%202/Existencia de par�sitos intestinales en hortalizas que se comercializan en la ciudad de Corrientes, Argentina
file:///C:/Documents%20and%20Settings/MACBOOK/Escritorio/INS/INS%202011/Revistas/Enero%20Marzo/tres%20articulos/listo%202/Existencia de par�sitos intestinales en hortalizas que se comercializan en la ciudad de Corrientes, Argentina
file:///C:/Documents%20and%20Settings/MACBOOK/Escritorio/INS/INS%202011/Revistas/Enero%20Marzo/tres%20articulos/listo%202/Existencia de par�sitos intestinales en hortalizas que se comercializan en la ciudad de Corrientes, Argentina
mailto:cesgueba@ec-red.com

